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Himmapan, the mystical forest at the edge of the Himalayas,
where the heart touches the sky. The only place where humans,
animals and angels sit at the same table and eat from the tree of
life. In Himmapan, anything is possible.

CLOSE YOUR EYES
MAKE A WISH...
AND ENJOY!

Himmapan, der mystische Wald am Rande des Himalajas, ist der
einzige Ort, wo die Herzen den Himmel beriihren — und Menschen,
Tiere und Engel an demselben Tisch vereint zusammentinden und
vom Baum des Lebens kosten. Im Himmapan ist alles mdglich.

SCHLIESS DEINE AUGEN,
WUNSCH DIR ETWAS...
UND GENIESSE!



HIMMAPAN BUFFET MENU 1

nur fiir geschlossene Gesellschaften

APPETIZER (serviert beim Aperitif)

SATAY GAl - Schweizer Pouletspiesschen mit Gemise-Chutney und Erdnyss-Savce
TEMPURA - Frittierte Tigergamelen mit siisser Chilisauce

YAM MAMUANG \. Griiner Mangosalat mit Cashewniissen

MIANG KEAM \. Im Blatt eingewickelte Farce mit Limette, Ingwer, Eraniissen, Chili und Tamarindensauce
POR P OV S0R V. - Knusprige hausgemachte Friihlingsrollen mit Glasnudeln und siss-saurer Sauce

SUPPE (serviert)

TOM KHA GAI \ . Die bekannte Kokosnussmilchsuppe mit Schweizer Pouletfilet, Galangal und Shimeji-Pilzen

HAUPTGANGE (ab Buffet)

NIA PHAD KNG \ . Gebratenes Schweizer Rindsfilet mit Ingwer, Knoblavch und Fritlingszwiebeln
GAENG PANANG 64/ \ N - Panaeng Curry mit Poulet und Kaffir-Limetten Blittem
GOONG PAD KR4 TIEM \ - Gebratene Tigergamelen mit Knoblauch und Koriandersauce

PED PAD MED MAMUANG \ . Gebratene Ente mit Cashewniissen
PAD PAK V. Gebratenes Gemiise mit Tofy
KHAO SUAY - Gedimpfter Jasminreis

NACHSPEISEN (ab Buffet)

SAMUI VELVET — Roter samtweicher Kuchen
EXOTIC FRUITS - Exotische Saisonfriichte
LIN GEE — Weisses Schokoladenmousse mit Litschi

RAK TAKRAI — Zitronengras (réme brulée
BROWNIES — Kokosnuss-Brownie

95.00pro Person
Vvegemrisch - vegetarian \ mild \ \ scharf = spicy \ \ \ sehr scharf — hot

Preise in CHF und inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer



HIMMAPAN BUFFET MENU 2

nur fiir geschlossene Gesellschaften

APPETIZER (serviert beim Aperitif)

SATAY GAl - Schweizer Pouletspiesschen mit Gemise-Chutney und Erdhnyss-Savce
TEMPURA - Frittierte Tigergamelen mit siisser Chilisauce
YAM MAMUANG N - Griner Mangosalat mit Cashewniissen

MIANG KEAM \. Im Blatt eingewickelte Farce mit Limette, Ingwer, Franiissen, Chili und Tamarindensavce
KANOM PANG NAH GOONG — Toast mit Minzen-Krevetten und Sesam
PoR P o SR V- Knusprige hausgemachte Friilingsrollen mit Glasnudeln und siiss-savrer Sauce

SUPPE (serviert)

KAENG JEUT WUNSEV \ . Glasnudelsuppe mit Tigergarmelen

HAUPTGANGE (ab Buffet)

G4Ev6 1Ew warn 61 N\ N\ - Gines oy mit Poulet und Thai-Auberginen
64E06 PED 6OOWG N\ - Rotes urry mit Tigergamelen, Bambus vnd Chili
AUA PAD PRIK THA O\ - Gebratenes Rindfleischfilet mit griinem Pleffer

PED PHAD PRIK THAI DAM \. Gebratene Ente mit Pleffersauce
PHAD THAI JEH N Gebratene Reisnudeln mit Bio-T: ofy, Ei, Cashewndissen an einer Tamarindensauce
GAENG KAREE — Gelbes Curry mit Tofy, Kartoffeln und Ananas

NACHSPEISEN (ab Buffet)

SAMUI VELVET - Roter samtweicher Kuchen
EXOTIC FRUITS - Exotische Saisonfriichte
LIN GEF - Weisses Schokoladenmousse mit Litschi

RAK TAKRA/ - Zitronengras (réme brulée
BROWNIES - Kokosnuss-Brownie
SWEET TART - Friichtetirtchen

109.00 pro Person
Vvegetarisch - vegetarian \ mild ( ( scharf — spicy \ ‘ ‘ sehr scharf — hot

Preise in CHF und inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer



LAZY THAI MARKET STYLE BUFFET

nur fiir geschlossene Gesellschaften

APPETIZER (serviert beim Aperitif)

SATAY GAl - Schweizer Pouletspiesschen mit Gemise-Chutney und Erdnyss-Savce
TEMPURA - Frittierte Tigergamelen mit siisser Chilisauce

MIANG KEAM \. Im Blatt eingewickelte Farce mit Limette, Ingwer, Erahiissen, Chili und Tamarindensavce
POR P OV S0R V. - Knusprige hausgemachte Frihlingsrollen mit Glasnudeln und siss-saurer Sauce

SALAT /' SUPPF (ab Buffet)
PED YAM MAMUANG \ . Griner Mangosalat mit gebratener Fnte
YOM HUA PLEF \ . Bananenbliitensalat an einer Kokosnusssauce
YaM TUA PU \ - Thailindiischer Fliigelboknensalat mit Gamelen, £i und Chili-Dressing
LAAB GAl (L. Pikanter Schweizer Pouletsalat mit Limette, Koriander und Chili
TOM KHA GAI \ . Die bekannte Kokosnussmilchsuyppe mit Schweizer Pouletfilet, Galangal und Shimeji-Filzen

HAUPTGANGE (ab Buffat)

GRILLSTATION AUS DEM GREEN £66
Rindssteak Tomakawk, Lammfilet. Tigergamele, fnte, Tintentisch, Grillgemise an einer scharfen Chili-Tamarinden-
Sauce, Knoblovch-Koriander-Sauce und Erdnuss-Sauce

CURRY STATION
Griies Curry mit Poulet, Rotes Curry mit Tigergarnelen, Massaman Curry mit Rindfleisch, Panaeng Curry mit Ente und
Gelbes Curry mit Ananas

WOK STATION
Schweinefleisch mit schwarzer Pleffersauce, Poulet mit Cashewniissen, Woknudeln und Wokgemiise

NACHSPEISEN (ab Buffet)

Beste Auswah! an Himmapan Desserts vom Buffet durch unsere Chefpatissier
115,00 pro Person

Vvegetarisch - vegetarian \ mild K ( scharf — spicy \ ( ( sehr scharf —hot

Preise in CHF und inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer



